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I. Studienziel und Gliederung des Studinms

§ 1 Geltungsbereich

Diese Studienordnung regelt in Verbindung mit der
Priifungsordnung vom 1. 10. 1991 Ziel, Inhalt und
Aufbau des Studiums fiir den Studiengang "Wirt-
schaftsingenieurwesen/Lebensmittelindustrie”.

*) Diese Ordnung wurde der Senatsverwaltung fiir Wissen-
schaft und Forschung am 24.08.1992 angezeigt

§ 2 Studienvoraussetzungen
und Studienbeginn

Voraussetzung fiir die Zulassung zum Studium im
Studiengang Wirtschaftsingenieurwesen/Lebensmittel-
industrie ist die allgemeine Hochschulreife.

Das Studium beginnt stets zum Wintersemester.

§ 3 Studienziel

(1) Die Ausbildung im Studiengang Wirtschaftsinge-
nicurwesen/Lebensmittelindustrie soll den Studenten
befihigen, die technologischen Prozesse ¢konomisch
zu durchdringen, in verantwortlichen Positionen die
Vorbereitung, Durchfiihrung, Kontrolle und Bewertung
der Produktion zu leiten und bei der Verbesserung und
Entwicklung von Erzeugnissen und Verfahren mitzu-
wirken. Dies schlieBt ein, da die Studenten zur LO-
sung von globalen gesellschaftspolitischen Problemen
wie Emihrung und Gesundheit des Menschen, Schutz
der Umwelt, Verwertung der Ab- und Nebenprodukte
oder effektiver Umgang mit natiirlichen Ressourcen
einen Beitrag leisten konnen.

(2) Durch das Studium soll der Student das theoreti-
sche und praktische Wissen und Kénnen erwerben, das
ihn in die Lage versetzt, Unternchmen zu leiten, Un-
ternehmensstrategien zu entwickeln bzw. an ihrer Erar -
beitung mitzuwirken, Marketing als Unternehmens-
philosophie zu beherrschen, Prozesse unter technisch-
technologischen und dkonomischen Gesichtspunkten
zu analysieren und daraus kaufméinnische Entscheidun -
gen abzuleiten sowie Mitarbeiter zu fiihren, zu beurtei -
len und zu hohen Leistungen zu motivieren und das
betriebswirtschaftliche Instrumentarium mit Hilfe ma-
thematischer Methoden, der Informatik und moderner
Informationstechnologie sicher zu handhaben und fiir
den Unternchmenserfolg anzuwenden.
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(3) Das Studium soll den spezifischen Anspriichen
eines Managers in der Lebensmittelindustrie gerecht
werden und bereits erste Merkmale unternehmensspezi-
fischer Trainingsprogramme tragen.

(4) Der Student erhilt eine fundierte mathematisch-
naturwissenschaftliche, ingenieurwissenschaftliche und
betriebswirtschaftliche Grundlagenausbildung. Dariiber
hinaus erwirbt er Kenntnisse und Fertigkeiten in der
Technologie der Datenverarbeitung und im Lebensmit-
tel-, Wirtschafts-, Arbeits- und Steuerrecht.

(5) Das Angebot an Wahlfidchern bietet die Moglich-
keit einer individuellen Profilierung.

§ 4 Berufsfelder

Die Lebensmittelindustrie stellt mit 9,35 % des Pro-
duktionswertes und 6,55 % der Bruttowertschopfung
des warenproduzierenden Gewerbes einen bedeutenden
Faktor im Gesamtfeld der Wirtschaft dar. Der integrati-
ve Charakter der Kommunikationstechnik ertffnet
Moglichkeiten fiir den Verbund der Unternehmensberei-
che von der Materialbeschaffung bis zum Absatz der
Produkte. Mehr und mehr wird in Systemen gedacht
und gefiihrt. Unternehmensiibergreifende Struktur-
bereiche wie Logistik, Controlling oder Marketing
haben sich etabliert. Der Wirtschaftsingenieur vermag,
Technik und Okonomie zusammenzufiihren und ganz-
heitliche Konzepte zu entwickeln. Durch seine Ausbil-
dung ist er befahigt, technische Fragestellungen fun-
diert 6konomische bzw. betriebswirtschaftliche Proble-
me aus der Kenntnis des Prozesses her zu 16sen. Das
Wesensmerkmal seiner Arbeitsgebiete ist die Integra-
tion von ingenieur- und wirtschaftswissenschaftlichen
Grundlagen.

Eine vollstindige Aufzihlung der Aufgabengebiete und
Tatigkeitsfelder ist wegen der Vielfalt der technisch-
okonomischen Problemstellung in der Lebensmittelin-
dustrie einerseits und der betriebsspezifischen Notwen-
digkeit in den jeweiligen Einsatzbereichen andererseits
unmoglich.

Beispielhaft lassen sich folgende Tatigkeitsfelder nen-
nen, die im Grenzbereich der Ingenieur- und Wirt-
schaftswissenschaften liegen und daher als "klassisch”
fiir den Wirtschaftsingenieur angesehen werden kon-
nen:

Organisation und Planung
- Entwicklung von Organisationsformen
- Betreuung von Projekten zur Organisationsent-
wicklung

- Vorbereitung und Mitarbeit an unternehmensii-
bergreifenden Projekten (Akquisitionen, Stand-
ortanalysen)

- FErarbeitung von Steuerungs- und Fiihrungssy-
stemen

- Entwurf von Systemen fiir die operative und
strategische Planung

- Erarbeitung von Organisations- und Planungs-
konzeptionen fiir Teilbereiche des Unternehmens

Logistik (Beschaffung, Materialmanagement, Lager-
haltung, Materialfluf3, Warenverteilung)

- Entwicklung von Logistik-Konzeptionen fiir Le-
bensmittelindustrie- und Lebensmittelgrofhan-
delsunternehmen

- Entwicklung von Planungs-, Steuerungs-, Infor-
mations- und Kontrollsystemen in der Logistik

- Planung und Realisierung von Beschaffungspro-
grammen (Bedarfsmenge, Bestellrhythmus,
Preis- und Borsenpolitik)

- Erarbeitung von Systemen zur Ver- und Entsor-
gung der Produktion und zur Steuerung des Ma-
terial- und Informationsflusses

- Erarbeitung von Systemen zur Sicherung einer
hohen technologischen Qualitit der Rohstoffe

- Aufbau und Management der betrieblichen Be-
schaffung und Distribution

Produktionsplanung und -steuerung

- Aufstellung marktgerechter Programme fiir Pro-
duktarten und -mengen

- Ermittlung kostenoptimaler Produktionspro-
gramme unter Beriicksichtigung des 6konomi-
schen Einsatzes der Produktionsfaktoren

- Entwicklung von quantitativen Modellen und
Methoden fiir einen zuverldssigen und wirt-
schaftlichen Produktionsablauf

- Aufbereitung und Auswertung der Produktions-
daten zu Kontrollzwecken. Entwurf und Gestal-
tung integrierter Systeme der Qualititskontrolle

Marketing und Marktforschung

- Durchfithrung von Marktanalysen (Marktwachs-
tum, Wettbewerb, Emihrungsgewohnheiten und
Trends)

- Uberpriifung und Anpassung von Marketingstra-
tegien

- Entwicklung und Realisierung bedarfsorientierter
Marketingkonzepte (Produkt- und Sortiments-
gestaltung, Distribution und Kommunikation)

Controlling und Rechnungswesen
- Entwurf von Controlling-Systemen
- Planung und Kontrolle von Investitionsentschei-
dungen (Investitionsrechnungen)
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- Analyse von Kostenstrukturen und -verrech-
nungen (Betriebsabrechnung und Kalkulation)
- Priifung von Projekten auf Wirtschaftlichkeit

Forschung und Entwicklung
- Entwicklung bedarfsorientierter Produkte/Pro-
_ duktvariation
- Mehrdimensionale Bewertung von Verfahren,
Produktionsvarianten etc. unter Beriicksichti-
gung von Zukunftserwartungen

II. Studienberatung und Lehrveranstaltungen

§ 5 Studienberatung

(1) Die allgemeine, psychologische und soziale Bera-
tung erfolgt durch das Referat Studien- und Berufsbera-
tung des Direktorates fiir Studienangelegenheiten der
Universitit.

(2) Fiir die Studienfachberatung wird vom Fachbe-
reichsrat ein Hochschullehrer als Beauftragter einge-
setzt.

(3) Eine Studienfachberatung wird vor allem bei der
Wahl des Studienganges und der Studienrichtung, zur
Vorbereitung auf bestimmte Ausbildungsabschnitte
und Studienleistungen, beim Abweichen vom ord-
nungsgemiBen Studienablauf sowie beim Wechsel des
Studienganges oder der Hochschule empfohlen.

(4) Zu Beginn des Studiums hat jeder Student Gelegen-
heit, an einer Einfiilhrungsveranstaltung teilzunchmen,
um sich iiber die spiteren Titigkeitsfelder und die Zu-
sammenhiinge von Lehrstoff und Stundenplan zu infor-
mieren. Diese Veranstaltung wird von den Professoren
des Studienganges Wirtschaftsingenieurwesen durchge-
fiihrt.

(5) Zu Beginn des Winter-Semesters fiihrt der Studien-
fachberater eine Einfiihrungsveranstaltung durch, in der
die Studenten mit den Einrichtungen der Ausbildungs-
stitte bekannt gemacht werden sowie iiber fachliche
und praktische Fragen des Studiums und iiber ihre
Rechte und Pflichten informiert werden.

§ 6 Lehrveranstaltung

(1) Die Lehrinhalte werden durch folgende Lehrveran-
staltungen vermittelt:

Vorlesung (V)

In Vorlesungen wird der Stoff durch die Hochschulleh-
rer in regelmiBig abgehaltenen Vortragen dargestellt
und nach Moglichkeit durch entsprechende Lehrbiicher
und Scripten unterstiitzt.

Seminar (S)

In den Seminaren soll beim Studierenden die Fahigkeit
gefordert werden, sich iiber ein Thema zu informieren,
sich damit auseinanderzusetzen und seine Meinung in
der Diskussion zu vertreten. Zum Thema konnen
schriftliche Ausarbeitungen angefordert werden.
Integrierte Lehrveranstaltung (IV)

Vorlesungen werden mit Ubungsanteil bzw. mit Semi-
naranteil verbunden.

Ubung (0)

Ubungen sind Lehrveranstaltungen, in denen die
Durcharbeitung von Lehrstoffen, die Vermittlung von
Fertigkeiten und die Schulung in der Fachmethodik
unter intensiver Mitarbeit der Studenten erfolgt.
Praktikum (P)

Apparative und experimentelle Praktika dienen der Ver-
tiefung und Erginzung des theoretisch vermittelten
Stoffes durch praktische Arbeiten und Versuche der
Studenten in kleinen Gruppen. Die Studenten sollen
die Handhabung und den zweckmiBigen Einsatz von
Geriten und Apparaten erlernen und eigene Messungen
auswerten.

Exkursionen (E)

Exkursionen sind Anschauungsunterricht aufSerhalb der
Hochschule. Der Besuch von Betrieben und Einrich-
tungen soll die in Lehrveranstaltungen erworbenen
Kenntnisse erweitern und vertiefen und mit speziellen
Problemen der Praxis bekannt machen. Exkursionen
dienen damit zugleich dem Kennenlernen spiterer
Tiatigkeitsbereiche. Zur Vorbereitung von Exkursionen
konnen Seminare eingerichtet werden, in denen von
den Studenten eine eingehende Beschiftigung mit den
Themen des Exkursionsprogramms erwartet wird.
Kolloquium (K)

Kolloquien erginzen den Lehrbetrieb durch Erfahrungs-
austausche mit Angehorigen anderer Hochschulen des
In- und Auslandes und mit Vertretern der Praxis, die als
Gastdozenten eingeladen werden. Diese Veranstaltun-
gen dienen auch der Darstellung wissenschaftlicher Ar-
beiten aus der eigenen Einrichtung.

Selbstiandige wissenschaftliche Arbeit (WA)

Unter Anleitung von Hochschullehrern oder akademi-
schen Mitarbeitern fiihrt der Studierende selbsténdig
wissenschaftliche Arbeiten (Studienprojekte, Diplom-
arbeiten, Dissertationen) durch.

(2) Alle genannten Ausbildungsformen erfordern zur
Erreichung der Ausbildungsziele ein begleitendes
Selbststudium.



§ 7 Berufspraktikum

(1) Wihrend des Studiums ist eine berufspraktische
Titigkeit im Umfang von 26 Wochen abzuleisten, die
durch Richtlinien der Ausbildungseinrichtung geregelt
ist.

(2) Das Berufspraktikum gliedert sich in ein Vorprakti-
kum und ein Fachpraktikum.

(3) Das Vorpraktikum ist Bestandteil des Grundstudi-
ums und umfaBt einen Zeitraum von 10 Wochen. Es
dient der Aneignung von beruflichen Fahigkeiten und
Fertigkeiten, dem prinzipiellen Verstindnis grundle-
gender Verfahren, vermittelt einen Einblick in die
technischen, wirtschaftlichen und organisatorischen
Zusammenhinge in einem Unternehmen und ermog-
licht Einblicke in soziale Probleme der Mitarbeiter und
des innerbetrieblichen Geschehens. Der Nachweis iiber
das Vorpraktikum ist spitestens bei der Meldung zum
zweiten Priifungsabschnitt der Diplom-Vorpriifung
vorzulegen. Es wird empfohlen, das Vorpraktikum vor
Aufnahme des Studiums zu absolvieren.

(4) Das Fachpraktikum ist Bestandteil des Hauptstudi-
ums. Es umfaBt 16 Wochen. Es dient der Vertiefung,
Erweiterung und Festigung theoretischer und prakti-
scher Kenntnisse und Fertigkeiten und wird gleichzei-
tig zur Vorbereitung der Studenten auf ihre spétere be-
rufliche Tétigkeit genutzt.

(5) Fiir die Anerkennung des Berufspraktikums im
Grundstudium (Vorpraktikum) und im Hauptstudium
(Fachpraktikum) ist ein vom Fachbereichsrat einge-
setzter Hochschullehrer des Studienganges zustindig.

§ 8 Leistungsnachweise (L)

(1) Fiir die Zulassung zu den Priifungen der Diplom-
Vorpriifung bzw. der Diplompriifung sind Leistungs-
nachweise vorzulegen, die die in den entsprechenden
Lehrveranstaltungen erfolgreich erbrachten Leistungen
bescheinigen (s. Diplom-Priifungsordnung).

(2) Das Verfahren und die Bedingungen fiir die Vergabe
eines Leistungsnachweises sind zu Beginn der Lehrver-
anstaltungen bekanntzugeben. Die Festlegung der Kri-
terien liegt bei dem fiir die Lehrveranstaltung verant-
wortlichen Hochschullehrer.

(3) Auf dem Leistungsnachweis sind die Art und der
Gegenstand der Beurteilung zugrunde gelegten Leistun-
gen anzugeben. Im Falle einer Benotung erfolgt diese
gemiB der Diplom-Priifungsordnung.

III. Durchfiithrung des Studiums

§ 9 Grundstudium

(1) Das Grundstudium dient dem Erwerb der grundle-
genden Kenntnisse, Fihigkeiten und Fertigkeiten in
der Mathematik, in den Natur- und Ingenieur- und
Wirtschaftswissenschaften sowie in der Informatik, die
fiir die Spezialisierung im Hauptstudium notwendig
sind.

(2) Das Grundstudium umfaft folgende Studienfécher:
- Hohere Mathematik
- Wirtschaftsmathematik
- Chemie
- Lebensmittelwissenschaft
- Mikrobiologie
- Maschinen- und Apparatetechnik
- Verfahrenstechnik
- ProzeBautomatisierung
- Informatik
- Statistik
- Allgemeine Betriebswirtschaftslehre I - 111
- Betriebliches Rechnungswesen I, II
- Allgemeine Volkswirtschaftslehre I - TIT
- Lebensmittelrecht
- Einfiihrung in die Lebensmittelindustrie
- Wahlfach

Im Studienfach Hohere Mathematik werden die mathe-
matischen Grundlagen fiir die Aneignung naturwissen-
schaftlicher, technischer und ckonomischer Kenntnisse
vermittelt. Das Ziel der Ausbildung besteht in der Be-
herrschung wichtiger mathematischer Verfahren und
Methoden und damit im Erwerb von Fihigkeiten zur
mathematischen Formulierung naturwissenschaftli-
cher, technischer und ¢konomischer Sachverhalte
sowie zur Auswahl geeigneter Losungswege. Dabei
wird das Abstraktionsvermdgen als Voraussetzung fiir
die mathematische Modellierung entwickelt und ge-
schult.

Die Grundlagenausbildung konzentriert sich auf die
Teilgebiete Lineare Algebra, Differential- und Integral-
gleichungen sowie die Einfiihrung in die Optimie-
rungstheorie.

Das Studienfach Chemie vermittelt in den Teilgebieten
Anorganische, Organische, Physikalische und Analyti-
sche Chemie allgemeine, fiir die Lebensmittelproduk-
tion relevante chemische Zusammenhinge. Gegenstand
der Ausbildung ist die Vermittlung von grundlegenden
Zusammenhingen zur Charakterisierung von Stoffen
und Stoffsystemen sowie der Wechselwirkungen zwi-
schen stofflichen und energetischen Verdnderungen.
Das Studienfach Einfiihrung in die I.ebensmittelindu-
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strie gibt den Studierenden einen Uberblick iiber die
Zweige der Emihrungsindustrie.

Im Studienfach Mikrobiologie werden Kenntnisse iiber
Morphologie, Physiologie, den Stoffwechsel sowie die
Wachstumsbeeinflussung von fiir die Lebensmittelpro-
duktion relevanten Mikroorganismen sowie weitere
okonomisch relevante Probleme der Mikrobiologie
vermittelt.

Das Studienfach Lebensmittelwissenschaft charakteri-
siert die Lebensmittel komplex als Mehrstoffsysteme
und ihre spezifischen Eigenschaften und Reaktionen.
Im Mittelpunkt stehen speziell fiir den Wirtschaftsin-
genieur ausgewihlte Probleme der Analytik, der Sen-
sorik sowie weitere qualititsbestimmende Eigenschaf-
ten und die Emahrungslehre.

Im Studienfach Maschinen- und Apparatetechnik wer-
den die Eigenschaften und das Verhalten von Werkstof-
fen, Kriftesysteme, Tragwerke und der effektive Ein-
satz von Werkstoffen vermittelt. Das Lesen von tech-
nischen Dokumentationen wird geiibt. Weiter werden
Grundlagen zur Kinematik und Kinetik des starren
Korpers, der Schwingungslehre und Aufbau, Wir-
kungsweise und Einsatzgebiete von Maschinenelemen-
ten gelehrt.

In der Verfahrenstechnik sind die verfahrenstechnische
ProzeBbewertung, die Stromungsmechanik, technische
Thermodynamik, thermische Verfahrenstechnik sowie
die mechanische Verfahrenstechnik zusammengefa3t.
Schwerpunkte sind u. a.: Grundgleichungen fiir Stro-
mungsprozesse, Modelle des Verhaltens von Stoffen,
Grundlagen des Bilanzierens von energetischen und
exergetischen Prozessen, Zustandsinderungen von
Fluiden, thermische und mechanische Verar-
beitungsverfahren.

Das Fach ProzeBautomatisierung beinhaltet folgende
Schwerpunktthemen:

MeBtechnische Grundlagen; MeBfehler und Fehlerrech-
nung; Sensortechnik und PC-MeBtechnik; Mefverfah-
ren fiir verfahrenstechnische und stoffspezifische Kenn-
groBen; Grundbegriffe der automatischen Steuerung,
Analytische Beschreibung von Ubertragungssystemen;
Laplace-Transformation; offene Steuerung; geschlosse-
ne Steuerung; Technische Regler; Stabilititsbetrach-
tungen; Binidre Steuerungen; ProzeBanalyse und Mo-
dellbildung, Mikrorechner- und ProzeBrechner-Einsatz;
Simulation und Optimierung.

Die Ausbildung im Studienfach Informatik vermittelt
dem Studenten Kenntnisse iiber Aufbau und Nutzen
von Computern und befahigt ihn zur Nutzung und
Entwicklung von Software. Darauf aufbauend werden
Kenntnisse iiber Funktion, Struktur und Komponenten
von Informationsverarbeitungssystemen und zu ihrer
Nutzung in der Lebensmittelproduktion vermittelt. Die
Ausbildung in der Informatik wird in verschiedenen
Lehrgebieten des Hauptstudioms anwendungsorientiert
fortgesetzt.

Im Studienfach Statistik erlangen die Studenten Kennt-
nisse in Wahrscheinlichkeitstheorie und mathemati-
scher Statistik, um grundlegende statistische Auswer-
tungsverfahren unter Nutzung einfacher Statistikpro-
gramme sachkundig zur Losung technologischer und
wirtschaftswissenschaftlicher Aufgaben anwenden zu
konnen.

In der Allgemeinen Betriebswirtschaftslehre I - 111 be-
kommen die Studenten einen umfassenden Uberblick
iiber den Gegenstand, die Methoden und die Instrumen-
tarien der Betriebswirtschaftslehre. Die betrieblichen
Produktionsfaktoren werden in Hinblick auf die Opti-
mierung ihres Einsatzes behandelt, Methoden zur Beur-
teilung der Wirtschaftlichkeit vermittelt und geiibt.
Das betriebliche Rechnungswesen I und IT umfaft das
System der Finanzbuchhaltung und die Kostenrech-
nung. Grundsitze des Rechnungswesens werden mit
detaillierten Kenntnissen der Buchfiihrung verkniipft.
Auf der Basis der Kostentheorie werden Kostenfunktio-
nen und der Aufbau der betrieblichen Kostenrechnung
vermittelt.

In der Volkswirtschaftslehre I - III werden die Grundla-
gen zur Mikro- und Makrodkonomik behandelt. Der
einfiihrende Teil beschiftigt sich mit den Fragen der
Funktionsweise der Marktwirtschaft unter den Bedin-
gungen des vollkommenen und unvollkommenen
Wettbewerbs. AuBerdem werden ©konomische
Grundsitze zur Erndhrungswirtschaft und AuBenwirt-
schaft sowie zum EG-Binnenmarkt vermittelt. Teil II
befaBt sich mit den Grundziigen der makrodkonomi-
schen Theorie. Eine Zusammenfiihrung der einzel- und
gesamtwirtschaftlichen Betrachtungen erfolgt im Teil
III bei der Behandlung der Einkommensverteilung und
des Wirtschaftswachstums.

(3) Im Grundstudium sind Studienficher im Umfang
von 124 Semester-Wochen-Stunden zu belegen. Die
den Studienfichern zugeordneten Lehrveranstaltungen
sowie die zu erbringenden Leistungsnachweise und
Priifungen sind im Studienverlaufs- und Priifungsplan
fiir das Grundstudium im Studiengang Wirtschafts-
ingenieurwesen/Lebensmittelindustrie aufgefiihrt (An-
lage 1). Er empfiehlt die Verteilung auf die einzelnen
Semester. Dic angegebene zeitliche Reihenfolge ent-
spricht einem zweckmiBigen Aufbau des Studiums,
der einen AbschluB des Studiums innerhalb der Regel-
studienzeit ermoglicht.

§ 10 Hauptstudium

(1) Das Hauptstudium dient dem Erwerb von speziel-
len Kenntnissen, Fihigkeiten und Fertigkeiten.
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(2) Das Hauptstudium beinhaltet
- Wahlpflichtfiacher
- das Integrationsfach
- das Wahlfach
- Anfertigung einer Studienarbeit.

Die Schwerpunktbildung im Hauptstudium erfolgt
durch die Auswahl der Priifungsficher aus den jeweili-
gen Ficherkatalogen, durch die Orientierung im Wahl-
fach, die Themen der Studien- und Diplomarbeit und
die studienbegleitende Bearbeitung verschiedener Pro-
jekte.

Das Studienangebot nach Inhalt und Umfang ist der
nachfolgenden Ubersicht und den Erlduterungen zu ent-
nehmen:

Fach SWS
1. Betriebswirtschaftliches Fach 20
2. Volkswirtschaftliches Fach 10
3.Rechtswissenschaftliches Fach 6
4. Technologisches Fach I 8
5. Technologisches Fach I 18
6. Technologisches Fach III 4
7. Integrationsfach 12
8. Wahlfach 4

Summe 82
Nr. 1

Als betriebswirtschaftliches Fach kann eine Kombina-
tion der folgend aufgefiihrten Disziplinen mit einem
Gesamtumfang von 20 SWS gewihlt werden:
- Betriebliche Produktionswirtschaft einschlieB-
lich Industriebetriebslehre
- Betriebswirtschaftliche Organisationslehre und
Unternehmensfiihrung
- Betriebswirtschaftliche Steuerlehre
- Investition und Finanzierung
- Marketing
- Unternehmensrechnung und Controlling

Nr. 2
Als volkswirtschaftliches Fach kann eine Kombina-
tion (Summe 10 SWS) der nachfolgend genannten
Disziplinen gewihlt werden:
- Wirtschaftspolitik, insbesondere EG-Agrarmarkt-
ordnung und -strukturpolitik
- Wirtschaftspolitik, insbesondere Umweltokono-
mie
- Wirtschaftspolitik, insbesondere Sozial- und Ar-
beitsmarktpolitik
- Finanzwissenschaft

Nt 3
Als rechtswissenschaftliches Fach kann eines der fol-
genden Ficher gewihlt werden:
- Arbeitsrecht und Gesellschaftsrecht
- Offentliches Recht
- Biirgerliches Recht
N.4-6
Gliederung der technologischen Ficher

4 Technologisches Fach I
Verarbeitung tierischer Rohstoffe

5 Technologisches Fach II
Verarbeitung pflanzlicher Rohstoffe

6 Technologisches Fach Il
Integrierte Qualititssicherung in der Lebensmittelindu-
strie

Nr. 7
Integrationsfach
Das Integrationsfach umfafit Lehrveranstaltungen im
Umfang von 12 SWS aus einem oder zwei der folgen-
den Gebiete:

- Wirtschaftsinformatik

- Biometrie

- Okonometrie/Operations Research

- Emihrungsberatung

- Logistik

- Energiewirtschaft

- Verpackung in der Lebensmittelindustrie

Nr. 9
Wahlfach
Im Umfang von 4 SWS kann zwischen folgenden
Fachdisziplinen gewéhlt werden:
- Sprachen
- Didtik
- Agrarwirtschaft
- Landwirtschaftliche Betriebslehre
- Organisation und Okonomie der Erndhrungswirt-
schaft in den Tropen/Subtropen
- Nachwachsende Rohstoffe
- Studium generale

§ 11 Inkrafttreten

Die Ordnung tritt mit Wirkung vom 1. 10. 1991 in
Kraft.



Anlage

Wirtschaftsingenieurwesen/LMI - Stundentafel Grundstudium -

24 29

27

23

LK Ficher Typ LV 1. 2. 3. 4, 5.
Hohere VL + UE 442 442
Mathematik
Wirtschafts- V+UE 2+1
mathematik
Chemie V+UE+PR 442 3+1
LM-Wiss. VL+UE+PR 442 242
Mikrobiologie V +PR 3 342
Maschinen- u. \% 2
Apparatetechn,
Verfahrens- V+UE+PR 542 4+2+1
technik
ProzeBauto- V+UE+PR 2+1 2+1+1
matisierung
Informatik V+UE+PR 2+2 242
Statistik V+UE+PR 4+2
Allg. BWL V+UE 2+2 242 242
I-II1
Betriebl. RW V+UE 242 2+2
ILII
Allg. VWL V+UE 242 242 242
I-1I
Lebensmittel- V+UE 442
recht
Einfiihrung v 2
in die LMI
Wahlfach 4

21






